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Aiguardent obtingut 

destil·lant les lies de vi.  

 

Procedent de lies resultants 

dels vins elaborats per René 

Barbier. 

Aiguardent obtingut destil·lant 

les lies de vi. 

 

Les lies utilitzades provenen 

únicament de l’exclusiu vi 

CLOS MOGADOR. 
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54% Garnatxa,           

28% Cab. Sauvignon,           

17% Syrah,                  

15% Carinyena.  

 

 21 mesos en bótes del 

millor roure europeu. 

 54% Garnatxa blanca 

10% Viognier 

9% Pinot Noir 

13% Rousseanne, 

8% Macabeu, 

6% Pedro Ximénez  

 

16 mesos en tines de roure 

francès 

 
90% Carinyena,            

10% Garnatxa.  

 

 20 mesos en bótes del millor 

roure europeu. 
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100% Garnatxa 

Vinyes  centenàries de la finca Espectacle de La 

Figuera. 

Criança ren cuba de roure francès (quercus 

Petraea) de 40Hl de gra molt fi durant 14-16 

mesos. 

99pts Parker 

100% Garnatxa 

Vinyes  de la finca Espectacle de La 

Figuera. 

18 mesos de criança en tina de roure. 

35% Garnatxa 

35% Carinyena  

15% Cab. Sauvignon 

15% Merlot 

15% criança en bótes 

de roure francès. 
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D.O. Rías Baixas 

100% Albariño 

Criança sobre mares 

durant 6 mesos en 

acer inoxidable. 

 

100% Garnatxa 

Criança sobre mares en 

tina d’inoxidable   

55% Garnatxa 

45% Carinyena  

10 mesos de criança, 

sobre mares en 

dipòsits d’hacer 

inoxidable 

60 % Garnatxa,  

25% Samsó  

10% Cab. Sauvignon 

5% Syrah  

12 mesos de criança en 

bóta de roure francès 

de 225l. 

100% Samsó 

Vinyes Velles, plantades 

el 1953.  

 18 mesos en bótes de 

roure francès de 225 l. i 

amb suau batonnage. 

100% Samsó 

Vinyes Velles, plantades 

el 1927.  

18 mesos en bótes de 

roure francès de 225 l. i 

amb suau batonnage. 
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50% Garnatxa,         

50% Syrah. 

 

60% Garnatxa,        

20% Samsó,         

20% Syrah.  

. 

50% Samsó,         

50% Syrah.  

 

7-9 mesos de criança en 

bóta de roure.  

50% Samsó,         

50% Garnatxa. 

 

12-14 mesos de criança 

en bóta de roure francès. 

100% Samsó. 

 

14 mesos de criança en 

bóta de roure francès. 

  

100% Garnatxa. 

 

11 mesos de criança en 

bóta de roure francès.  
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100% Garnatxa. 

 Vinyes de 40 a 70 anys. 

Terra blanca calcàrea. 

Criança amb diposit 

sobre els seus lies fines 

durant 8 mesos, 

realitzant bataneges 

periòdics, 

 
100% Garnatxa. 

 Vinyes de 45 anys  

Terra vermella argilo-

calcària, 

Criança amb diposit 

sobre els seus lies durant 

8 mesos, realitzant 

batanages periòdics, 

segons criteri de tast.  

 
100% Samsó 

 Vinyes de 65 anys  

Terra blanca calcàrea.  

Criança amb bótes de 

roure de 500 l. de 3 i 4 

vins durant 10 a 11 

mesos. 

 

100% Samsó 

 Vinyes de 65 anys  

Terra vermella argilosa.  

Criança amb bótes de 

roure de 500 l. de 3 i 4 

vins durant 10 a 11 

mesos. 

 

Garnatxa blanca amb un 

cupatge del 3% de 

varietats antigues.  

Terra calcària sobre un llit 

de roca calize trencallosa 

amb molta pedra. 

Criança de 8 mesos amb 

els seus lies fines. 



D 
O 
 

M 
O 
N 
T 
S 
A 
N 
T 

8 

 
65% Garnatxa   

25% Carinyena   

5% Syrah  

5% Merlot 

 

Es deixa reposar el vi en tines 

de ciment i es treballen les lies 

cada 10 dies.  

 
 50% Garnatxa  

35% Syrah  

15% Cabernet Sauvignon 

 

9 mesos en bótes, d’1 a 5 

anys, de roure Francès i 

Americà.  Envelliment 

posterior de 6 mesos en tines 

d’acer inoxidable abans 

d’embotellar 
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100% Garnatxa 

Negra.  

 

5 mesos en bóta 

de roure. 

Garnatxa Blanca.  

 

3 mesos de 

criança amb les 

seves lies fines. 

 

100% Garnatxa 

peluda.  

 

 

 

100% Garnatxa Blanca. 

4 mesos de criança en bótes de 

500l. De roure francès, fent 

batonage. 

 

 

 
100% Garnatxa Fina (autèntica i 

única a Terra Alta). 

12 mesos de criança en bótes 

de roure francès. 
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Garnatxa i Syrah. 

Garnatxa Blanca, 

Macabeu i Muscat. 

 

 

 
Garnatxa, Samsó, 

Cabernet Sauvignon i 

Syrah. 
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100%  Syrah 

 

100%  Viognier 

 

100%  Syrah 

4 mesos criança bóta roure 
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Garnatxa,  

Cabernet Sauvignon. 

 

 

Xarel·lo (Cartoixà), 

Macabeu 
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 VI NEGRE NATURAL 

SENSE SULFITS AFEGITS 

Cabernet Sauvignon, 

Garnatxa,  

Xarel·lo (Cartoixà),  
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100% Cab Sauvignon  

 

 Vinyes ”Escadolles”  a 650m 

d’alçada. Sòl franc-argilòs. 

Maduració i envelliment de 5 

mesos en cub de ciment 

 50% Merlot 

50% Cab. Sauvignon 

 

 Vinyes ”Escadolles”  a 600m 

d’alçada. Sòl franc-argilòs. 

14 mesos de criança en 

bótes de reure francès i 

americà. 5 mesos en 

ampolla, posició horitzontal. 

 90% Macabeu 

10% Garnatxa Blanca 

 

 Vinyes ”els masos” a 650m 

d’alçada.  

Envelliment al cub de ciment 

durant 4 mesos. 

 100% Macabeu 

 

 Vinya ”Lluvià” de 35 anys  

Entrada directa a barriques 

d’acàcia amb fermentació a 

Temperatura controlada de 16ªC. 

Finalitzada la fermentació es fa 

battonage cada 3 dies durant 4 

mesos.  
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   Syrah, Merlot, Cabernet 

Sauvignon, Garnatxa, 

Monastrell i Ull de Llebre 

 

Vi negre jove repossat 

amb fusta de roure 

francès. 

14 

40% Monastrell, 

40% Cabernet 

Sauvignon 

20% Syrah. 

 

100% Garnatxa negra 

 

‘Blanc de Noirs’ elaborat 

per sagnat sense 

contacte amb les 

pellofes. 

50% Monastrell, 

30% Cabernet Sauvignon 

10% Merlot 

7% Syrah.  

3% Ull de Llebre 

100% Syrah.  

 

8 mesos de criança en 

bóta de roure. 

60% Syrah,                    

20% Merlot,                 

20% Cabernet sauvignon 

 

12 mesos de criança en 

bóta de roure. 

 
20% Ull de llebre 

40% Syrah,                   

40% Merlot.  

 

 



Frizzant de Muscat 

100% Muscat 

d’Hamburg.  

 

100% Merlot.  
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65% Chardonnay  

35% Xarel·lo 

3 mesos de criança amb 

les seves lies.                

50% Merlot,              

50%  Garnatxa 

  

3 mesos de criança en 

bótes de roure francès.  

100% Chardonnay,    

 

10 mesos de criança en 

bótes noves de roure 

europeu. 

100% Merlot.  

 

12 mesos de criança en 

bótes noves de roure 

europeu.   

Vi dolç de licor 

100% Merlot.  

 

15 anys en sistema de 

criadores i soleres. 
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100% Cabernet Franc.  

10 mesos de criança en 

bóta de roure francès. 

6.006 ampolles 
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100% Xarel·lo de 

vinyes de 50-80 anys 

d’edat.  

 

4 mesos de criança 

amb les seves lies.  

 

100% Incrocio Manzoni.  

 

6 mesos de criança amb 

les seves lies.  

2.785 ampolles 

50% Xarel·lo,  

50% Chardonnay.  

 

Amb licor d’expedició. 

15 mesos mínimo 

d’envelliment a botella. 

50% Xarel·lo,         

50% Chardonnay.  

 

Brut Nature Reserva, sense 

licor d’expedició.  

6 mesos mínim de criança 

a botella. 

 

 

100% Merlot.  

 

Amb licor d’expedició. 

 

24 mesos de criança 

amb les seves lies.  
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100% Xarel·lo 

 

 

Ull de Llebre, Cab. 

Sauvignon i Merlot. 

 

 
55% Macabeu 

20% Chardonnay 

25% Muscat 

 

 
Syrah i Merlot 

Petit pas per bóta de 

roure francès i americà 3 

mesos i mig. 

No filtrat 

 
100% Cabernet Franc 

9 mesos de criança en 

bóta de roure francès. 

 

  
100% Merlot 

12 mesos de criança en 

bóta de roure francès. 

Producció limitada 

 

100% Muscat 

100% Monsatrell 

Producció limitada 

 

 



50% Xarel·lo 

25% Macabeu 

25% Parellada 

Amb licor d’expedició 

14 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

. 
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 50% Xarel·lo 

25% Macabeu 

25% Parellada 

20 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

. 

 

100% Pinot Noir 

15 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

. 

 

 

 100% Xarel·lo 

Vinyes de +40 anys 

Amb licor d’expedició 

14 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

 
Parellada, Chardonnay, 

Macabeu, Xarel·lo, Pinot 

Noir. 

30 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 
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Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Amb licor d’expedició.  

18-25 mesos de criança 

en botella. 

Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedición.  

25-30 mesos de criança 

en botella. 

Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo, Chardonnay  

 

Sense licor d’expedició.  

36-42 meses de criança 

en botella. 

100% Chardonnay 

 

Sense licor de expedició.  

38-44 mesos de criança 

en botella. 

50% Chardonnay     

50% Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedició.  

50 mesos de criança en 

botella. 

100% Pinot Noir 

 

Sense licor 

d’expedició.  

Fumat Carpier. 

22 mesos de criança 

en botella. 

Pinot Noir, Garnatxa    

Sense licor  

d’expedición.  

9-12 mesos de criança 

en botella. 

http://www.google.es/imgres?q=cava+rimarts&hl=es&biw=1024&bih=619&gbv=2&tbm=isch&tbnid=R9HUAkvMi5NSjM:&imgrefurl=http://www.yourspanishcellar.com/&docid=r-rFpqQgCVfGOM&imgurl=http://static.yourspanishcellar.com/uploads/2010/08/rimarts.png&w=300&h=225&ei=tMxET7uPD4Sp0QXY7OyaBA&zoom=1


 

Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedició.  

25-30 mesos de criança 

en botella. 

 
Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedició.  

12 mesos de criança en 

botella. 
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70% Pinot Noir 

30% Monsatrell 

 

Amb licor d’expedició.  

12 mesos de criança en 

botella. 
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30% Garnatxa negre,  

10% Merlot,  

21% Picapoll Negre,  

39% Cabernet Sauvignon 

 

 2 mesos de criança en 

ampolla 

85% Garnatxa,  

15% Cabernet Sauvignon  

2 mesos de criança en 

ampolla 

80% Picapoll 

20% Macabeu  

2 mesos de criança en ampolla. 

84% Merlot 

8% Ull de Llebre 

8% Cabernet Sauvignon  

12 mesos en barrica de 

roure francès, romanès i 

americà. En ampolla, 

mínim 12 mesos abans de 

sortir al mercat. 
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72% Cabernet Sauvignon 

14% Merlot 

14% Cabernet Franc  

12 mesos en bótes de roure francès i 

romanès de primer i segon any. Mínim 20 

mesos en ampolla. 

46% Cabernet Sauvignon 

39% Cabernet Franc 

15% Merl ot 

En barriques de roure francès 

de primer i segon any durant 14 

mesos. En ampolla mínim 12 

mesos. 

 

100% Cabernet Sauvignon 

En barriques de roure francès, durant 

18 mesos. En ampolla mínim 20 mesos 

abans de sortir al mercat. 

 

100%  Macabeu 

En ampolla 12 mesos abans de sortir 

al mercat. 
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60% Garnatxa blanca,                

30% Muscat     

10% Chardonnay. 

85% Garnatxa,  

10% Samsó,      

5% Ull de llebre. 

100% Muscat 

 

12 mesos de criança 

en bóta de roure. 

50% Garnatxa,           

30% Samsó,     

20% Cabernet S.  

 

12 mesos de criança en    

depòsit d’acer inoxidable.  

70% Garnatxa,         

10% Samsó,         

10% Ull de llebre,       

5% Cabernet Sauvignon,  

5% Syrah  

 

8 mesos criança en bóta de roure. 
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50% Garnatxa,      

35% Samsó,          

5%  Ull de llebre,       

5%  Cabernet,           

5%  Syrah. 

  

18 mesos de criança en bótes de 

roure. 

40% Carinyena Blanca,    

30% Carinyena vermella,        

10% Garnatxa Blanca,     

10% Garnatxa Grisa,        

10% Picapoll. 

  

12 mesos de criança en bótes de 

roure. 

Garnatxa blanca, Garnatxa grisa.  

 

Vi dolç natural.  

10 mesos de criança en bótes de 

roure i castanyer. 

100% Muscat d’Alexandria 

 

Vi dolç natural.  

10 mesos de criança en bótes de 

roure i castanyer. 
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100% Garnatxa 

 

 Vinya vella +50 anys 

Pas curt per barrica de roure 

francés seguit de criança en 

ampolla 

 

Garnatxa i Samsó  

 

Vinya vella +70 anys 

Repòs en botes noves de 

roure francès el temps just 

fent el bâtonnage. 

Envelliment en ampolla 

Garnatxa i Samsó  

 

Vinya vella +70 anys 

 

12 mesos de repòs en bótes 

de roure francès seguit de 

criança en ampolla. 

 

 

 

Vins dolços naturals 
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Garnatxa Blanca 

 

Curt pas per barriques noves 

de roure francès amb les 

seves mares 

 

Garnatxa roja 

 

 

Garnatxa  amb una petita 

proporció de Merlot. 

Vi negre envellit inspirat en 

l'Albera. 

Envellit en bóta de roure 9 mesos. 

 

A partir del mes de maig 

 

Un homenatge a l’Empordà. 
Tres vins inspirats en la flora i la fauna dels tres parcs naturals que ens envolten: Cap de Creus, 

Aiguamolls de l'Empordà i l'Albera; el·laborats amb la GARNATXA, vairetat autòctona de la zona. 
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Vi blanc 

100% Viura. 

 

Vi negre jove. 

100% Ull de llebre (Tempranillo).  

 

5 mesos de criança en bóta de 

roure. 
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Tempranillo blanco 

100% Ull de llebre blanc  

 

Fermentació i criança sobre lies. 

80% Ull de llebre (tempranillo),    

10% Maturana,  

10% Graciano.  

 

11 mesos de criança en bótes 

de roure francès i americà. 

70% Ull de llebre (tempranillo),   

30% Graciano.  

 

18 mesos de criança en bóta de 

nova de roure francès. 

70% Ull de llebre (tempranillo),       

10% Maturana,          

10% Graciano,            

10% Experimental.  

 

16 mesos de criança en bótes 

de roure francès. 

100% Graciano.  

 

20 mesos de criança 

en bóta de nova de 

roure francès. 

100% Maturana.  

 

18 mesos de criança en 

bóta de nova de roure 

francès. 
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85% Ull de llebre (tempranillo),  

10% Mazuelo 

5% Garnacha. 

 

18 mesos de criança  en bóta de 

roure francès i americà. 

Vi negre jove. 

100% Ull de llebre (Tempranillo).  

 

5 mesos de criança en bóta de 

roure 

 

 

70% Ull de llebre (tempranillo),  

25% Garnatxa 

10% Graciano. 

 

14 mesos de criança  en bóta de 

roure americà. 

 
100% Garnatxa 

Una exclusiva producció de 

4.040 ampolles   

12 mesos de criança en bóta de 

roure francès allier i americà. 
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Tempranillo blanco 

100% Ull de llebre blanc  

 

Fermentació sobre lies. 

85% Tempranillo 

10% Garnacha 

5% Graciano 

 

7 mesos de criança en bóta de  

roure francès i americà. 

 

90% Tempranillo 

10% Garnacha  

 

14 mesos de criança en bóta de 

nova de roure francès. 

 

100% Ull de llebre (tempranillo), 

 

12 mesos de criança  en bóta de 

roure francès i americà. 
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D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo  

 

5 mesos de criança en 

bótes de roure francès i 

americà. 

D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo  

 

12 mesos de criança en 

bótes de roure francès i 

americà. 

D.O. Ribera del Duero 

85%  Tempranillo,  

3%   Merlot.    

12%  Cabernet Sauvignon,  

 

12 mesos de criança en 

bótes de roure francès i 

americà. 

D.O. Rueda 

100% Verdejo 
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Tempranillo, Petit Verdot, Syrah, 

Cabernet Sauvignon, Merlot y 

Tintilla de Rota . 

11 mesos de criança en bótes 

de roure francès i americà.  

8 mesos de criança en ampolla. 

  

D.O. Ribera del Duero 

100%  Tempranillo 

10 mesos de criança en 

bótes de roure francès. 

D.O. Ribera del Duero 

100%  Tempranillo 

Llarga criança “Wine garage”. 
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100% Cabernet Sauvignon 

Més de 29 mesos de criança en 

bótes de roure francès. 

30% Garnacha,  

22% Cabernet Sauvignon, 

20% Merlot,  

20% Tempranillo y  

8% Graciano 

 

Criança en bótes de roure. 

 

 

Garnatxa, Tempranillo i 

Graciano . 

Garnatxa vinificada amb la 

tècnica tradicional del trepitjat. 

 

18 mesos de criança en bótes 

de roure. francès 

 

100% Malvasía 

Fermentació en bótes de fusta 

durant més i mig.  

Criança de 6 mesos en bótes en 

contacte amb les seves lies. 

 EMILIO VALERIO 
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100% Tinta de Toro.  

 

20 mesos de criança en 

bótes de  roure francès i 

americà.  

 

100% Tinta de Toro (Tempranillo).  

 

6 mesos de criança en bótes de  

roure francès i americà. 

100% Tinta de Toro.  

 

Vinyes entre 80 i 100 anys 

d’edat.  

 

20 mesos de criança en bótes 

de  roure francès. 
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100% Albariño  

 

9 mesos de criança amb 

les seves lies en bótes de 

roure, i posterior criança 

a botella. 

100% Albariño  

Verema 

seleccionada. 

 

100% Albariño  

 

9 mesos de criança 

amb les seves lies. 
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100% Godello 

Verema manual i seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 4 mesos. 

 

 

Mencía y Arauxa 

Verema manual i seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 5 mesos. 

 

Treixadura i albariño. 

Verema manual i 

seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 3 mesos. 
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100%  Treixadura 

Verema manual i seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 8 mesos. 

 

 

100% Mencía 

Verema manual i seleccionada. 

 

Criança 7 mesos en bóta de 

roure. 

 

Treixadura i albariño. 

Verema manual i seleccionada. 

 

Criança 6 mesos en bóta i mínim 6 

mesos més en ampolla. 

 



 

D 
O 
 
B 
I 
E 
R 
Z 
O 
 

  

39 

Godello, Doña Blanca i 

Xerèz.  

 

Provinent de vinyes amb 

més de 50 anys d’edat. 

100% Godello 

Provinent de vinyes amb més de 

50 anys d’edat.   

 

 

100% Mencía  

 

6 mesos de criança en bótes de 

roure..  

 

 Provinent de vinyes amb més de 

100 anys d’edat.. 

 

Godello 

 

Provinent de vinyes entre 

20-60 anys d’edat. 
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100% Godello  

 

 Provinent de vinyes amb 

més de 50 anys d’edat. 

100% Mencía  

 

12 mesos de criança en 

bótes de roure.  

 

 Provinent de vinyes amb 

més de 50 anys d’edat.. 

100% Mencía  

 

20 mesos de criança en bótes de 

roure francès.  

 

 Provinent de vinyes amb més de 

100 anys d’edat.. 
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100% Garnatxa  

(vinyes de 40-65 anys) 

20 mesos de criança en 

bótes de roure. 

 

100% Garnatxa 

(vinyes de 30-65 anys) 

16 mesos de criança 

en bótes de roure. 

100% Garnatxa  

(vinyes de 40-80 anys) 

20 mesos de criança 

en bótes de roure. 
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100% Gewürztraminer 

 

Després d'un premsat suau es va 

extreure només el primer most 

llàgrima amb un rendiment d'un 

50% màxim 

 

100% Garnatxa negra 

 

 

100% Garnatxa negra 

12 mesos bóta de roure  

americà 

 

 

100% Garnatxa blanca 

 

100% Garnatxa negra 
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1 any de mitjana de criança 

en bótes de roure. 

Barreja de vins de reserves 

seleccionades. 

Barreja de vins de reserves 

seleccionades.  

 

4 anys de criança en gran 

barrils de roure. 

5 anys de criança en gran 

barrils de fusta de 27.500 

litres. 

http://www.google.es/imgres?q=fonseca+porto&hl=es&sa=X&gbv=2&biw=1024&bih=619&tbm=isch&tbnid=dCguI6LhpN1dNM:&imgrefurl=http://www.heritagewines.pt/NewsDetails.aspx?id=5&docid=lanXtqY8m_Z-1M&imgurl=http://www.heritagewines.pt/Admin/Images/News/p0h8fonseca_porto.jpg&w=1846&h=695&ei=vvFDT96WIMKt0QWM3YiPDw&zoom=1
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Vermut Mercadal Blanc i Negre. 

Un vermut tradicional que porta el nom de la 

plaça més important de la ciutat d’on prové, 

Reus.  

 

Elaborat per maceració de  flors variades, 

arrels i plantes naturals en combinació amb 

una gran selecció de vins de la zona. Destaca 

pel seu perfecte equilibri entre la dolçor, 

amargor i alcohol. 
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L'àmplia riquesa i varietat dels Vins de Jerez, permet llançar 

aquests vins poc habituals. Amb una presentació diferent , 

emfatitzen el seu caràcter únic, ja sigui pel seu mètode 

d'elaboració o per la seva escassa difusió entre els 

consumidors.  

Uns vins que no obstant, amaguen un enorme potencial de 

satisfaccions. 

Toda una declaración de intenciones. 

Elaborado a partir de Finos del Pago 

de Añina. 

Dolçor natural per coupage de muscat 

de la zona de Xerès. 

“Let’s Get Lost”. Un vin per deixar-se 

anar, per perdre’t. 

El·laborat amb raïm Pedro Ximénez i 

una mica de muscat de Chipiona. 

Inspirat en “Esmorzar amb Diamants”, on 

algú pregunta “¿foc?” i ella respon, “No 

thanks, medium sherry”. 

La base d’aquest medium són els 

amontillats de diferents soleres. 
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Aguardiente de orujo, Licor de Hierbas, Licor de 

Café, y Licor de Crema. 
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C/ Casanova, 76 - 08011 Barcelona    

Tel./Fax 93 453 30 78 

 

comercial@uve-i.com 

www.uve-i.com 50 


