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40% Garnatxa tinta - 25% 

Cariñena- 15% Syrah 10% 

Merlot - 10% Cabernet Sauvig.  

Envelliment: de 12 a 18 mesos 

en barriques de roure 

francès de 500 litres, seguit 

d’envelliment en de mínim de 

4 anys 

 

60% Macabeu 

40%  Garnatxa Roja 

Blanc de Noir 

Fermentació en barriques 

de roure francès i acàcia de 

500 litres, sobre les seves 

lies durant 45 dies. 

Garnatxa negra, Carinyena i 

Syrah procedents de vinyes 

de més de 70 anys. 

Criança mínima de 15 

mesos en barriques de roure 

francès de 500 litres, més 

mínim 5 anys d’ampolla 

60% Garnatxa. 

40% Carinyena 

10% Syrah 

 

12 mesos de criança en 

foudres de 500l 

100% Garnatxa tinta 

Només en format de 150 cl 

 

6 mesos de criança en 

foudres de 500l d’acàcia. 

  

40% Garnatxa tinta - 25% Cariñena - 

25% Syrah (5% Merlot - 5% Cabernet 

Sauv)  

Envelliment d'un mínim de 18 mesos en 

barriques de roure francès de 330 

litres, seguit d'un segon envelliment en 

ampolla per un període mínim de 6 

anys. 

ELABORATS PER 

RENÉ BARBIER 
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50% Garnatxa,         

50% Syrah. 

 

60% Garnatxa,        

20% Samsó,         

20% Syrah.  

. 

50% Samsó,         

50% Syrah.  

 

7-9 mesos de criança en 

bóta de roure.  

50% Samsó,         

50% Garnatxa. 

 

12-14 mesos de criança 

en bóta de roure francès. 

100% Samsó. 

 

14 mesos de criança en 

bóta de roure francès. 

  

100% Garnatxa. 

 

11 mesos de criança en 

bóta de roure francès.  
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100% Garnatxa. 

 Vinyes de 40 a 70 anys. 

Terra blanca calcàrea. 

Criança amb diposit 

sobre els seus lies fines 

durant 8 mesos, 

realitzant bataneges 

periòdics, 

 
100% Samsó 

 Vinyes de 65 anys  

Terra blanca calcàrea.  

Criança amb bótes de 

roure de 500 l. de 3 i 4 

vins durant 10 a 11 

mesos. 

 

100% Samsó 

 Vinyes de 65 anys  

Terra vermella argilosa.  

Criança amb bótes de 

roure de 500 l. de 3 i 4 

vins durant 10 a 11 

mesos. 

 

Garnatxa blanca amb un 

cupatge del 3% de 

varietats antigues.  

Terra calcària sobre un llit 

de roca calize trencallosa 

amb molta pedra. 

Criança de 8 mesos amb 

els seus lies fines. 
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50 % Garnatxa 

20% Ull de llebre 

15% Merlot 

10% Cabernet Sauvignon 

5% Samsó  

 

Es deixa reposar el vi en tines de 

ciment i es treballen les lies cada 

10 dies.  

 
40% Garnatxa 

40% Cabernet Sauvignon 

20% Samsó  

 

9 mesos en bótes, d’1 a 5 anys, 

de roure Francès i Americà.  

Envelliment posterior de 6 

mesos en tines d’acer 

inoxidable abans d’embotellar 

75% Garnatxa 

10% Ull de Llebre 

10% Merlot 

5% Syrah 

  

70% Garnatxa blanca 

30% Macabeu 
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35% Garnatxa 

35% Carinyena  

15% Cab. Sauvignon 

15% Merlot 

15% criança en bótes 

de roure francès. 

 

50% Garnatxa 

passada per bóta de 

roure francès. 

50% Macabeu vinya 

vella. 
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100% Garnatxa 

Negra.  

 

5 mesos en bóta 

de roure. 

Garnatxa Blanca.  

 

3 mesos de 

criança amb les 

seves lies fines. 

 

100% Garnatxa Blanca. 

4 mesos de criança en bótes de 

500l. De roure francès, fent 

batonage. 

 

 

 
100% Garnatxa Fina (autèntica i 

única a Terra Alta). 

12 mesos de criança en bótes 

de roure francès. 
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100%  Syrah 

El primer vi de la seva 

anyada, un vi de 

temporada. Més jove 

que els vins joves 

 

100%  Viognier 

Un vi blanc jove que ens 

recorda que el celler el va 

crear una família 

d’indianos. 

 

100%  Syrah 

Un 50% envelleix en 

barriques de roure francès 

Durant 3 mesos 

 

  

100%  Macabeu d’una 

una vinya de vinya 

vella. 

100%  Syrah 

El primer vi de la seva 

anyada, sense afegir 

res al raïm (sense 

sulfits, tampoc 

estabilitzants, etc. Vi 

novell natural. 
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Cabernet Sauvignon. 

 

 

Xarel·lo (Cartoixà), 

Macabeu 
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VI NEGRE NATURAL 

SENSE SULFITS AFEGITS 

Cabernet Sauvignon, 

Garnatxa,  

Xarel·lo (Cartoixà),  

 

 

 VI BLANC NATURAL 

SENSE SULFITS AFEGITS 

 

Xarel·lo (Cartoixà) 

 

 

 

ESCUMÓS NATURAL 

SENSE SULFITS AFEGITS 

 

Xarel·lo (Cartoixà) Mètode 

ancestral. 
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100%  Tempranillo 

2-3 mesos barrica 

 

Vi jove 

Macabeu i chardonnay 

Vi jove 

Tempranillo, merlot  i 

syrah 

 

Carinyena, syrah i 

cabernet sauvignon 

Vi amb criança, 12-16 

mesos en bóta de roure. 

 

Parellada, macabeu i 

sauvignon blan.. 

 

Vi jove 

 

Trepat i tempranillo. 

 

Vi jove 
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Garnatxa, carinyena i 

cabernet sauvignon. 

16 meses en bóta de 

roure. 

 

Vi jove 

Trepat i Garrut 

100% Syrah 

Criança de 12-14 mesos 

en bóta de roure. 

 

100% Merlot 

Vi amb criança, 12-16 

mesos en bóta de roure. 

 

100% Trepat 

Criança de 10-12 mesos 

en bóta de roure. 

 

100% Sauvignon blanc. 

Vi jove 
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Sirah i monastrell 

 

 Vinyes ”Escadolles”  a 650m 

d’alçada. Sòl franc-argilòs. 

Maduració i envelliment de 5 

mesos en cub de ciment 

 50% Merlot 

50% Cab. Sauvignon 

 

 Vinyes ”Escadolles”  a 600m 

d’alçada. Sòl franc-argilòs. 

14 mesos de criança en 

bótes de reure francès i 

americà. 5 mesos en 

ampolla, posició horitzontal. 

 90% Macabeu 

10% Chardonnay 

 

 Vinyes ”els masos” a 650m 

d’alçada.  

Envelliment al cub de ciment 

durant 4 mesos. 

 100% Macabeu 

 

 Vinya ”Lluvià” de 35 anys  

Entrada directa a barriques 

d’acàcia amb fermentació a 

Temperatura controlada de 16ªC. 

Finalitzada la fermentació es fa 

battonage cada 3 dies durant 4 

mesos.  

 Syrah, Cabernet Sauvignon 

 

 Vinyes  a 650m d’alçada.  

Presumits era el renom 

popular amb el què 

anomenaven als habitats de 

Figuerola d’Orcau. 

Un vi jove, desenfadat, fresc 

i alegre 
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55% Macabeu 

45% Chardonnay 

 

  42% Garnatxa 

30% Cabernet Sauvignon 

28% Syrah 

 

40% Garnatxa 

40% Ull de llebre 

20% Syrah 

 

9 mesos de criança en bóta 

de roure. 



Frizzant de Muscat 

100% Muscat 

d’Hamburg.  

 

merlot (48%), 

garnatxa(27%) i 

xarel·lo (25%).  
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65% Chardonnay  

35% Xarel·lo 

3 mesos de criança amb 

les seves lies.                

50% Merlot,              

50%  Garnatxa 

  

3 mesos de criança en 

bótes de roure francès.  

   
100% Cabernet Franc.  

10 mesos de criança en 

bóta de roure francès. 

6.006 ampolles 

 

100% Xarel·lo de 

vinyes de 50-80 anys 

d’edat.  

 

4 mesos de criança 

amb les seves lies.  

 

100% Incrocio Manzoni.  

 

6 mesos de criança amb 

les seves lies.  

2.785 ampolles 



 
100% Xarel·lo, 

 

Amb licor d’expedició. 

15 mesos mínimo 

d’envelliment a botella. 
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50% Xarel·lo,         

50% Chardonnay.  

 

Brut Nature Reserva, sense 

licor d’expedició.  

6 mesos mínim de criança 

a botella. 

 

 

 
Vi dolç de licor 

100% Merlot.  

 

15 anys en sistema de 

criadores i soleres. 

 
100% Incrocio Manzoni 

El carbònic és el resultat 

d’una única fermentació. El 

most s’embotella a mitja 

fermentació, de manera que 

les bombolles trobades a la 

copa són el resultat de la 

seva culminació. 

  
100% Chardonnay,    

 

10 mesos de criança en 

bótes noves de roure 

europeu. 

100% Merlot.  

 

12 mesos de criança 

en bótes noves de 

roure europeu.   

 
100% Xarel·lo 

Microvinificacions amb 

caràcter experimental. 

Xarel·lo fermentat amb 

llevats autòctons a la 

pròpia vinya. Només 

1.269 ampolles. 

 100% Sumoll 

Microvinificacions amb 

caràcter experimental. 

Vi natural de la finca més 

jove de la finca. 



 

Ull de Llebre, Sumoll 

 

 
Syrah i Merlot 

Petit pas per bóta de 

roure francès i americà 3 

mesos i mig. 

No filtrat 
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100% Xarel·lo 

 

 

Ull de Llebre, Cab. 

Sauvignon i Merlot. 

 

 
55% Macabeu 

20% Chardonnay 

25% Muscat 

 

 
100% Merlot 

12 mesos de criança 

en bóta de roure 

francès. 

Producció limitada 

 

 

Sauvignon blanc i muscat 

 

 
100% Xarel·lo de ceps de 

més de 50 anys. 

8 mesos en barrica de 

roure i castanyer. 

 



 100% Xarel·lo 

Vinyes de +40 anys 

Amb licor d’expedició 

14 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

50% Xarel·lo 

25% Macabeu 

25% Parellada 

Amb licor d’expedició 

14 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

. 
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 50% Xarel·lo 

25% Macabeu 

25% Parellada 

20 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

. 

 

100% Pinot Noir 

15 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

. 

 

 

 
Parellada, Chardonnay, 

Macabeu, Xarel·lo, Pinot 

Noir. 

30 mesos de criança a la 

cava sobre mares de 

fermentació. 

 
100% Muscat 

100% Monsatrell 

Producció limitada 
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Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Amb licor d’expedició.  

18-25 mesos de criança 

en botella. 

Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedición.  

25-30 mesos de criança 

en botella. 

Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo, Chardonnay  

 

Sense licor d’expedició.  

36-42 meses de criança 

en botella. 

100% Chardonnay 

 

Sense licor de expedició.  

38-44 mesos de criança 

en botella. 

50% Chardonnay     

50% Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedició.  

50 mesos de criança en 

botella. 

100% Pinot Noir 

 

Sense licor 

d’expedició.  

Fumat Carpier. 

22 mesos de criança 

en botella. 

Pinot Noir, Garnatxa    

Sense licor  

d’expedición.  

9-12 mesos de criança 

en botella. 

http://www.google.es/imgres?q=cava+rimarts&hl=es&biw=1024&bih=619&gbv=2&tbm=isch&tbnid=R9HUAkvMi5NSjM:&imgrefurl=http://www.yourspanishcellar.com/&docid=r-rFpqQgCVfGOM&imgurl=http://static.yourspanishcellar.com/uploads/2010/08/rimarts.png&w=300&h=225&ei=tMxET7uPD4Sp0QXY7OyaBA&zoom=1


 
Macabeu, Parellada, 

Xarel·lo 

 

Sense licor d’expedició.  

12 mesos de criança en 

botella. 

D 
O 
 

C 
A 
V 
A 
 

20 

 
70% Pinot Noir 

30% Monsatrell 

 

Amb licor d’expedició.  

12 mesos de criança en 

botella. 
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Vertical, elegante y refinado. 

Brut. 3 años en botella sin 

degüelle y 3 años en botella 

con degüelle. 

40% Chardonnay, 35% Pinot 

Noir, 25% Pinot Meunier.  

 

Vertical, elegante y refinado. 

la cuvée más afrutada y 

gourmant de la colección 

Mosaïque. Combina tanto el 

golpe del Chardonnay como 

la fuerza de las uvas 

negras.  44% Pinot Noir, 33% 

Chardonnay, 23% Pinot 

Meunier   

 

Voluptuoso, elegante y 

refinado. 

Signature solo se degüella 

después de 5 años de 

envejecimiento durante los 

cuales el vino madura y las 

burbujas ganan refinamiento. 

Elegante, mineral y 

estructurado Gracias a su 

delicadeza y su profundidad, 

el prestigioso Cuvée Alpha 

Blanc es una interpretación 

audaz de Champagne 

Jacquart. 

Solar y minerales Este 

champagne añejo, icónico de 

la Casa, está finamente 

cortado por los mejores Crus 

de Chardonnay e irradia la 

personalidad de un año. 

Elegante y refinado  

Producido solo en añadas 

especiales, el prestigioso 

Cuvée Alpha Rosé expresa 

una profunda ternura y un 

toque de extravagancia. 



Syrah 16%,  

Merlot 82%  

Mandó 2%  

 

 Part del vi ha estat criat en 

fusta durant 3 mesos 
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30% Garnatxa negre,  

10% Merlot,  

21% Picapoll Negre,  

39% Cabernet Sauvignon 

 

 2 mesos de criança en 

ampolla 

85% Garnatxa,  

15% Cabernet Sauvignon  

2 mesos de criança en 

ampolla 

80% Picapoll 

20% Macabeu  

2 mesos de criança en ampolla. 

 

100% Picapoll 

  

MÍNIMA INTERVENCIÓ 

Criança de 4 mesos en àmfora de 

granit 

 

100% Mandó 

  

MÍNIMA INTERVENCIÓ 

Criança de 4 mesos en àmfora 

de granit 
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72% Cabernet Sauvignon 

14% Merlot 

14% Cabernet Franc  

12 mesos en bótes de roure francès i 

romanès de primer i segon any. Mínim 20 

mesos en ampolla. 

46% Cabernet Sauvignon 

39% Cabernet Franc 

15% Merl ot 

En barriques de roure francès 

de primer i segon any durant 14 

mesos. En ampolla mínim 12 

mesos. 

 

100% Cabernet Sauvignon 

En barriques de roure francès, durant 

18 mesos. En ampolla mínim 20 mesos 

abans de sortir al mercat. 

 

100%  Macabeu 

En ampolla 12 mesos abans de sortir 

al mercat. 
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60% Garnatxa blanca,                

30% Muscat     

10% Chardonnay. 

50% ull de llebre, 

25% garnatxa i 

25% carinyena. 

Criança en formigó 

100% Muscat 

 

12 mesos de criança 

en bóta de roure. 

50% Garnatxa,           

30% Samsó,     

20% Cabernet S.  

 

12 mesos de criança en    

depòsit d’acer inoxidable.  

70% Garnatxa,         

10% Samsó,         

10% Ull de llebre,       

5% Cabernet Sauvignon,  

5% Syrah  

 

8 mesos criança en bóta de roure. 
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50% Garnatxa,      

35% Samsó,          

5%  Ull de llebre,       

5%  Cabernet,           

5%  Syrah. 

  

18 mesos de criança en bótes de 

roure. 

40% Carinyena Blanca,    

30% Carinyena vermella,        

10% Garnatxa Blanca,     

10% Garnatxa Grisa,        

10% Picapoll. 

  

12 mesos de criança en bótes de 

roure. 

Garnatxa blanca, Garnatxa grisa.  

 

Vi dolç natural.  

10 mesos de criança en bótes de 

roure i castanyer. 

100% Muscat d’Alexandria 

 

Vi dolç natural.  

10 mesos de criança en bótes de 

roure i castanyer. 



50% Garnatxa 

50% Carinyena 

 

 Vinya vella +50 anys 

Pas curt per barrica de roure 

francés seguit de criança en 

ampolla 
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100% Carinyena 

 

 Vinya vella +50 anys 

Pas curt per barrica de roure 

francés seguit de criança en 

ampolla 

 

Garnatxa i Samsó  

 

Vinya vella +70 anys 

Repòs en botes noves de 

roure francès el temps just 

fent el bâtonnage. 

Envelliment en ampolla 

Garnatxa i Samsó  

 

Vinya vella +70 anys 

 

12 mesos de repòs en bótes 

de roure francès seguit de 

criança en ampolla. 

 

 

 

Vins dolços naturals 

 

Garnatxa i Carinyena 

 

ICNOS, vol dir petjada en 

grec, rastre. 

La nostra millor selecció, un 

vi que neix de vinyes velles, 

varietats autòctones i una 

elaboració molt acurada. 
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Garnatxa Blanca 

 

Curt pas per barriques noves 

de roure francès amb les 

seves mares 

 

Garnatxa roja 

 

 

Garnatxa  amb una petita 

proporció de Merlot. 

Vi negre envellit inspirat en 

l'Albera. 

Envellit en bóta de roure 9 mesos. 

 

 

Un homenatge a l’Empordà. 
Tres vins inspirats en la flora i la fauna dels tres parcs naturals que ens envolten: Cap de Creus, 

Aiguamolls de l'Empordà i l'Albera; el·laborats amb la GARNATXA, vairetat autòctona de la zona. 



V 
I 
 
D 
E 
 
T 
A 
U 
L 
A 
 

 

28 

Vi blanc 

100% Viura. 

 

Vi negre jove. 

100% Ull de llebre (Tempranillo).  

 

5 mesos de criança en bóta de 

roure. 
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Tempranillo blanco 

100% Ull de llebre blanc  

 

Fermentació i criança sobre lies. 

80% Ull de llebre (tempranillo),    

10% Maturana,  

10% Graciano.  

 

11 mesos de criança en bótes 

de roure francès i americà. 

100% Graciano.  

 

20 mesos de criança 

en bóta de nova de 

roure francès. 

100% Maturana.  

 

18 mesos de criança en 

bóta de nova de roure 

francès. 
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D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo  

 

5 mesos de criança en 

bótes de roure francès i 

americà. 

D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo  

 

12 mesos de criança en 

bótes de roure francès i 

americà. 

D.O. Ribera del Duero 

85%  Tempranillo,  

3%   Merlot.    

12%  Cabernet Sauvignon,  

 

12 mesos de criança en 

bótes de roure francès i 

americà. 

D.O. Rueda 

100% Verdejo 
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Verdejo, amb una nota de 

viura. 

Vi jove i afruitat 

 

100% Verdejo 

 

100% Sauvignon blanc 

 

Verdejo amb una nota de 

Sauvignon Blanc. 

 

 

 
Verdejo 100% semi dolç 

Frizzante refrescant 
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Verdejo 100% 

Vinyes velles, raïm 

seleccionat. 

 

Sauvignon Blanc 

Producció limitada, del ceps 

més antic del celler. 

 

 
Vino blanco de guarda elaborado 

con uva verdejo de viejas cepas 

de gran potencial, procedentes 

de Finca La Colina y domado 

sobre sus lías en depósitos 

ovoides de hormigón, foudres y 

barricas de roble francés. 
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D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo  

 

Sense criança 

  

D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo 

 

9-10 mesos criança en bóta 

de roure 

D.O. Ribera del Duero 

100% Tempranillo 

 

18 mesos criança en bóta 

de roure 
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D.O. Ribera del Duero 

tinto fino (95%) y albillo (5%)  

 

Crianza durante 12 meses en 

fudres (50%), hormigón (20%) 

y barricas (30%). 

 

D.O. Ribera del Duero 

Tinto Fino, Albillo.  

 

20 mesos criança en bóta 

de roure (francès i 

americà). 

D.O. Ribera del Duero 

100% Tinto fino 

  

L'elaboració es realitza en 

cubes de 6.000 i 3.000 les 

maceracions són en fred. 

36 mesos de criança en 

barrica de roure francès. 

  

D.O. Ribera del Duero 

Tinto Fino, Albillo.  

 

Molt poca interevenció.  

20 mesos criança en bóta 

de roure (francès i 

americà). 



 
Tempranillo, Petit Verdot, Syrah, 

Cabernet Sauvignon, Merlot y 

Tintilla de Rota . 

11 mesos de criança en bótes 

de roure francès i americà.  

8 mesos de criança en ampolla. 
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D.O. Ribera del Duero 

100%  Tempranillo 

Llarga criança “Wine garage”. 

 

 
Somontano 

100% Tempranillo 

 

D.O. Ribera del Duero 

100%  Tempranillo 

LlWine garage”. 

LANZAMIENTO SEPT 2020 

 

 
D.O. rías Baixas 

Subzona Condado do Tea 

 

75%Albariño 

15% Treixadura, 

10% Loureiro 

Trabajo sobre lías 



38 

V. 
T. 
 

C 
A 
S 
T 
I 
L 
L 
A 

 

100% Verdejo 

 

 5 mesos lies finas i 

batonnage. 

 

100% Tempranillo 

 

 

100% Tempranillo 

8 mesos bóta roure 

francesa i americana. 

 

 

 

 
100% Verdejo 

 

 5 mesos lies finas i 

batonnage. 

 

100% Tempranillo 

12 mesos bóta francesa i 

foudre 
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100% Albariño  

 

Selecció dels millors raïms.  

 

100% Albariño  

Maceració carbònica 

natural. 

 

100% Albariño  

3 meses en bóta 

bordelesa nova de roure 

gallec amb les seves 

mares. 

3 mesos en depòsit 

d’acer inoxidable 

 

100% Albariño  

En depòsit d’inox des del 

final de la fermentació (set 

2013)  fins el seu embotellat 

(jul 2016), amb 3 canvis de 

mares. Mínim 6 mesos en 

ampolla. 

 

100% Albariño  

2.600 ampolles. 

 

Vinyes al costat del mar. 

Buscant una maduració 

extrema. 

 

100% Albariño  

Producción limitada 

 

Viñas viejas 

3 meses en barrica 
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100% Godello 

Verema manual i seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 4 mesos. 

 

 

Mencía y Arauxa 

Verema manual i seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 5 mesos. 

 

Treixadura i albariño. 

Verema manual i 

seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 3 mesos. 



D 
O 
 

M 
O 
N 
T 
E 
R 
R 
E 
I 
 

  

41 

100%  Treixadura 

Verema manual i seleccionada. 

 

Permanència dipòsit 8 mesos. 

 

 

100% Mencía 

Verema manual i seleccionada. 

 

Criança 7 mesos en bóta de 

roure. 

 

100% GODELLO 

Verema manual i seleccionada. 

 

Criança 6 mesos en bóta i mínim 6 

mesos més en ampolla. 
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Godello, Doña Blanca i 

Xerèz.  

 

Provinent de vinyes amb 

més de 50 anys d’edat. 

100% Godello 

Provinent de vinyes amb més de 

50 anys d’edat.   

 

 

100% Mencía  

 

6 mesos de criança en bótes de 

roure..  

 

 Provinent de vinyes amb més de 

100 anys d’edat.. 

 

Godello 

 

Provinent de vinyes entre 

20-60 anys d’edat. 
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100% Godello  

 

 Provinent de vinyes amb 

més de 50 anys d’edat. 

100% Mencía  

 

12 mesos de criança en 

bótes de roure.  

 

 Provinent de vinyes amb 

més de 50 anys d’edat.. 

100% Mencía  

 

20 mesos de criança en bótes de 

roure francès.  

 

 Provinent de vinyes amb més de 

100 anys d’edat.. 
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Gewürztraminer 100%   

Criança sobre les seves 

mares, durant 4 mesos en 

dipòsit d’acer inox.  

60% Tempranillo 

15% Syrah 

15% Merlot 

10% Cab. Sauvignon 

Criança sobre mares 2 

mesos i 13 mesos en bóta 

de roure francès Allier(60%) i 

americana (40%). 

  

85% Tempranillo 

15% Syrah 

 

Criança sobre mares 2 

mesos i 7 mesos en bóta de 

roure francès Allier(60%) i 

americana (40%). 

70% Tempranillo y 30% 

Cabernet Sauvigno de las 

parcelas 8 y 12 de la Finca 

Río Negro 

 

100% Syrah 

Vi de parcel·la Ed. Limitada 

Criança sobre mares11 

mesos en bóta de roure 

francès  de 500 i 225 Litres 
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1 any de mitjana de criança 

en bótes de roure. 

Barreja de vins de reserves 

seleccionades. 

Barreja de vins de reserves 

seleccionades.  

 

4 anys de criança en gran 

barrils de roure. 

5 anys de criança en gran 

barrils de fusta de 27.500 

litres. 

 

Un excelente equilibrio de 

fruta madura, delicada 

acidez y elegantes notas 

de crianza en madera. 

http://www.google.es/imgres?q=fonseca+porto&hl=es&sa=X&gbv=2&biw=1024&bih=619&tbm=isch&tbnid=dCguI6LhpN1dNM:&imgrefurl=http://www.heritagewines.pt/NewsDetails.aspx?id=5&docid=lanXtqY8m_Z-1M&imgurl=http://www.heritagewines.pt/Admin/Images/News/p0h8fonseca_porto.jpg&w=1846&h=695&ei=vvFDT96WIMKt0QWM3YiPDw&zoom=1
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L'àmplia riquesa i varietat dels Vins de Jerez, permet llançar 

aquests vins poc habituals. Amb una presentació diferent , 

emfatitzen el seu caràcter únic, ja sigui pel seu mètode 

d'elaboració o per la seva escassa difusió entre els 

consumidors.  

Uns vins que no obstant, amaguen un enorme potencial de 

satisfaccions. 

Toda una declaración de intenciones. 

Elaborado a partir de Finos del Pago 

de Añina. 

Dolçor natural per coupage de muscat 

de la zona de Xerès. 

“Let’s Get Lost”. Un vin per deixar-se 

anar, per perdre’t. 

El·laborat amb raïm Pedro Ximénez i 

una mica de muscat de Chipiona. 

Inspirat en “Esmorzar amb Diamants”, on 

algú pregunta “¿foc?” i ella respon, “No 

thanks, medium sherry”. 

La base d’aquest medium són els 

amontillats de diferents soleres. 
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Palomino 100% 

Elaboració: Tradicional sistema 

de solera i creaderes, envellit 

durant més de 30 anys. 

50 cl. 

 

 

Palomino 100% 

Elaboració: Tradicional sistema 

de solera i creaderes, envellit 

durant més de 20 anys. 

75 cl. 

 

 

Palomino 100% 

Elaboració: Tradicional sistema 

de solera i creaderes, envellit 

durant més de 20 anys. 

75 cl. 

 

 

Palomino 100% 

Elaboració: Tradicional sistema de 

solera i creaderes, envellit durant 

mínim 14 anys. 

Embotellat “en rama”, sense 

estabilitzar. 

75 cl. 
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C/ Casanova, 76 - 08011 Barcelona    

Tel./Fax 93 453 30 78 

 

comercial@uve-i.com 

www.uve-i.com 52 


